
 MOIS DE JUIN 2026

lun 01 juin mar 02 juin jeu 04 juin ven 05 juin

Saucisson ail                                                

Salade de pomme de terre rémoulade
Melon HVE Œuf dur mayonnaise

Pommes de terre, ciboulette, tomate 

sauce tartare

Sauté de bœuf sauce tex mex Cheeseburger Marmite de poisson MSC sauce crème 

Gratin de courgettes Frites au four Julienne de légumes

Cantadou Petit suisse sucré Camembert Gouda

Kiwi Cocktail de fruits coupelle Fruit Gâteau au yaourt

lun 08 juin mar 09 juin jeu 11 juin ven 12 juin

Macédoine mayonnaise Tomates vinaigrette
Rillettes HVE cornichons                                                                                               

Carottes râpées
Salade de pois chiches à la menthe 

Jambon grill HVE                                                                                    

Pané de sarrasin
Emincé de poulet sauce forestière Colin pané MSC

Purée de potiron Pommes de terre au thym Ratatouille 

Yaourt velouté aux fruits Brie pointe Bûchette lait mélange Fraidou

Nectarine Compote pomme abricot HVE Faisselle Beignet aux pommes

lun 15 juin mar 16 juin jeu 18 juin ven 19 juin

Emincé bicolore (carottes et céleri) Concombre HVE vinaigrette Pastèque
Salade de pâtes vinaigrette, mozzarella 

et pesto 

Rôti de dinde au jus Hachis parmentier VBF Chili végétarien Dos de colin crème d'aneth

Röstis de légumes Salade verte Riz créole Carottes 

Vache picon Carré ligueil Petit suisse sucré Emmental 

Pomme  Crème dessert vanille Gâteau au chocolat Nectarine 

                                                      

Menu Végétarien Hebdomadaire                                 

en rouge: variante sans porc

Ecole St Laurent - Orléans

Riz cantonnais végétarien (plat complet)

Gratin de gnocchis et épinards au 

fromage (plat complet)

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



 MOIS DE JUIN 2026

                      

                                                              

lun 22 juin mar 23 juin jeu 25 juin ven 26 juin

Salade de maïs, emmental vinaigrette Lentilles vinaigrette  Tomates basilic vinaigrette Salade de blé à la provençale

Filet de poulet nature Merguez Beignets au calamar nature

Épinards béchamel Gratin dauphinois Petits pois

Camembert Tartare nature Chanteneige Edam

Abricot frais Eclair vanille Flan chocolat Cocktail de fruits

lun 29 juin mar 30 juin jeu 02 juil REPAS FROID

Petits pois à la féta
Pâtes au jambon                                                                            

Macédoine mayonnaise
Tomate à croquer

Tarte chèvre et tomate Gratiné de poisson au fromage MSC Jambon de dinde

Salade verte Courgettes à la crème Chips

Mimolette Emmental Emmental portion

Ananas au sirop Flan pâtissier Madeleine

Menu Végétarien Hebdomadaire                                 

en rouge: variante sans porc

Pâtes bolognaises végétales (plat 

complet)

Ecole St Laurent - Orléans

consommation du  STOCK TAMPON

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




