Ecole St Laurent - Orléans

MOIS DE MAI 2026

lun 27 avr mar 28 avr jeu 30 avr ven 01 mai
Coleslaw Betteraves vinaigrette Taboulé
) ) Sauté de porc au paprika
Dos de colin sauce beurre blanc Pizza au fromage P P .p
Boulettes de soja
Riz Salade verte Haricots verts
Camembert Chantaillou Vache qui rit
Cocktail de fruits Yaourt sucré Créme dessert chocolat
lun 04 mai mar 05 mai jeu 07 mai ven 08 mai
. Salade de lentilles, emmental et L
Carottes rapées . Concombre vinaigrette
vinaigrette
Cordon bleu de volaille Poisson meuniere
Gratin de pates au cheddar (plat complet)
Ratatouille Purée de patate douce
Rondelé Tomme noire Petit suisse sucré
Fromage blanc aromatisé aux fruits Kiwi Eclair au chocolat
lun 11 mai mar 12 mai jeu 14 mai ven 15 mai
Salade de pates vinaigrette, mozzarella et I
Céleri rémoulade
pesto
Filet de poulet sauce basquaise Couscous végétarien
Haricots beurre Semoule
Camembert Edam
Orange Yaourt aromatisé
lun 18 mai mar 19 mai Q MENU NORMANDIE ven 22 mai
Pomme de terre, jambon, ciboulette
Radis Taboulé vinaigrette Macédoine mayonnaise

Tandoori de volaille
Riz
Gouda

Compote de mangue

lun 25 mai

Gratiné de poisson au fromage
Carottes persillées

Chantaillou

Fromage blanc aromatisé aux fruits

mar 26 mai

Chou blanc emmental mayonnaise

Escalope de volaille normande
Petits pois
Pont I'évéque AOP

Tarte normande

jeu 28 mai

Nuggets de blé ketchup
Purée de courgettes

Petit suisse sucré

Banane

ven 29 mai

Carottes rapées vinaigrette

Lasagnes bolognaises
Salade verte
Tomme blanche

Compote pommes abricot

Salade de pates, tomate, mimolette
vinaigrette

Pilon de poulet sauce au vin
Printaniere de légumes
Yaourt velouté aux fruits

Madeleine

Concombre vinaigrette

Filet de hoki creme de ciboulette

Purée de pommes de terre

Brie

Creme dessert caramel

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Menu Végétarien Hebdomadaire

@ MENU A THEME

en rouge: variante sans porc

—



